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DEJEUNER < o oiniion Y
, du 16 au 20 Décembre 2019 |

St. Joseph Parchamp

REPAS DE NOEL LE : 17/12

Vendredi

Mercredi

Entrées ou Salade bar (salade verte, salade
composée, tomate,concombre, 0

vinaigrette)

Salade bar (salade verte, salade|Salade bar (salade verte, salade

composée, tomate, concornnﬁ& Smposee tomate,concombre,

vinaigrette) E vinaigrette) hors d'ceuvres

Verrine de tomates sechées e"fs"!nmon fumé, Avocat crevette aux choix Quiche 0

poivrons

Paté en croute Richelieu,
Jambon serano

LPamplemousse/ saumon fumé | & - Verrine rillette de saumon

Entrecote grillée
f bordelaise

Poélée Campagnarde

?ASA Duo TEX MEX REPAS
Sauce ketchup mayoDE

Omelette RE

!%Zr”: Steak haché 0

au fromage sauce moutarde

Choux fleurs au gratin 0

Poélée ratatouille Pommes duchesse

Champignons frais persillade, & Endives fraiches braisées

| Menl

Fenouil frais braisé

. Navets frais caramélisés

Brie " BIO ~ REPAS

Fromage au choix

Camembert

Pl Fruits de saison Fruits de saisonﬂ(w“ Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison
______ Dessert Bar (créme, fruits, Dessert Bar (créme, fruits, Dessert Bar (créme, fruits, 0
compote, fromage blanc) compote, fromage blanc) compote, fromage blanc)
lle flottante sauce chocolat buchette, clémentines 0 Montebourg au chocolat 0
Yaourt sucré “EPAS Yaourt sucré Desserts Compote de poires 0
%ande Bovine Franca{ee h@ V%]  Issu de l'agriculture biologique ! Menu sous reserve de disponibilité

Menu conseillé > Viande de France \v,,:e-»;s/Appelatlon d'origine protégée










