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Jeudi 17 : animation smoothie

Mercredi

Vendredi

Salade bar (salade verte, salade Entrées ou
composée, tomate,concombre,

vinaigrette)

Salade bar (salade verte, salade
composée, tomate,concombre,
vinaigrette)

Salade bar (salade verte, salade
composée, tomate,concombre,
vinaigrette)

Salade bar (salade verte, salade
composée, tomate,concombre,

hors d'ceuvres vinaigrette)

Verrine fondue de poivron

Verrine gaspacho

aux choix Verrine tomate chévre Verrine Tsaziki crevettes

parmesan “o(\
Jambon de bayonne = Asperge sauce blanche - Pizza p,(\‘m »c‘(\\e . Salade thon et comté
fv > Potage Crecy 00 0 o
W= Steak haché \45/ Sauté de volaille ff/ Cuisse de canard fg Palette de porc Colin

sauce tomate

a l'orange a la diable bordelaise

Pommes frites haricots verts Pommes dauphine Tortillons

RIZN“«\ ,.t“‘e

Choux fleurs persillé Navets frais Brocolis

“Carottes Fraiches a la créme

Petit Suisse sucreé St,Bricet Fromage au choix Six de Savoie

>

Fruits de saison

Fruits de saison Fruits de saison

Fruits de saison Fruits de saison

Dessert Bar (créme, fruits,
compote, fromage blanc)

Dessert Bar (créme, fruits,
compote, fromage blanc)

Dessert Bar (créme, fruits,
_gompote, fromage blanc)

Dessert Bar (créme, fruits,

compote, fromage blanc)
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Tarte fine aux pommes Yaourt myrtille "BIO 0 R ““(\3 Y nutella - bananes Eclair vanille
g O™ Yaourt sucré_ Animation
Yaourt sucré Ya ré D 1 - Y ré
ourt sucre esserts o SMOOTHIE aourt sucre
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